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Prix TTC
Les entrées 

Œuf parfait, risotto de fregola sarda, butternut et légèreté de parmesan
Tartare de thon aux saveurs exotiques, mangue, crémeux de chou fleur au citron
vert
Velouté de haricot tarbais AOP au parfum de truffe, crème fraîche d’Échiré à la
cive et toast de pain croustillant.
Tataki de bœuf au sésame, mousseline de patate douce au zeste d’orange, salade
de jeunes pousses

11.00 €
13.00 €

 
14.00 €

 
14.00 €

La carte Déjeuner 
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Les plats incontournables
Croque-monsieur, aux parfums de truffe, frites et salade verte
Burger de bœuf, compoté d’oignon doux, salade, cornichon, sauce burger
Le burger du mois, consulter l’ardoise
Tartare de bœuf au couteau, frites et salade verte
Pêche du jour, pulpe de patate douce, carottes au sésame sauce vierge capucine
Bavette grillée, sauce au poivre vert, échalion confit au romarin, frites et salade
Côte de bœuf à partager (1kg), frites, salade verte et sauce Chimichurri 

Les salades
La salade césar au poulet fermier et anchois
Salade de lentilles corail façon Dahl, Halloumi, coriandre fraiche et coco
Salade de mâche, roquefort, mûres et girolles, cerneaux de noix du Périgord,
butternut roti et graines de courge

Les desserts 
Tarte aux figues, boule de glace rhum-raisin
Le baba au Rhum, chantilly, copeaux de chocolat
Dôme de royale tout chocolat, sauce chocolat au poivre de timut
Brioche grand-mère perdue, sauce caramel beurre salé, glace vanille
Café gourmand du moment

16.50 €
17.00 €
17.00 €

15.50 €
16.00 €
16.50 €
18.00 €
20.00 €
21.00 €
68.00 €

8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.50 €
9.00 €

Le menu enfant à 10.00 € 
Frites maison accompagnées de sa viande du jour 

 
Glace à l'eau 

OU 
Yaourt frais  


